Referenzen

Geschaftliche Anlasse bis zu 500 Personen wie u. a:

»  Abendveranstaltung des Lions Club Dresden
an der TU Dresden

»  Eréffnungswoche und Firmenkundenempfang
des Reisezentrums der Eberhardt Travel GmbH

»  FuBballkinderfest des SV Bischheim-Haslich
mit Dynamo Dresden fUr den Sonnenstrahle. V.

»  Richtfest fUr die Bopp Hausverwaltung KG

»  Kundenempfang und Besuchertag des Kultur-
haus Zinnowitz, Usedom, Ostsee Residenz
Zinnowitz GmbH

»  Caterings Dresdner Wachschutzgesellschaft

»  Mitarbeiterevent Fa. ATBAS GmbH & Co. KG

» Jubildum 1. Dresdner Medaillenmuiunze GCmbH

»  Jubilaum sowie Sommerfest Berufliche
Trainingszentren

» Infineon Dresden Uber Streetfood Celebration
(1.000 Personen)

»  Dresdner Markte

»  Weinfest Radebeul

»  Vereinstreffen & Richtfeste
Private Anlasse wie u. a.:

»  Geburtstage, Jubilden, Jugendweihe,

Schulanfang etc.

Kontakt & Reservierung

City Snack Dresden
Imbiss & Catering
Inhaber: Marek Szitai
Prager StraBBe 2a
01069 Dresden

Imbiss-Standort:

Prager StraBBe, am Wiener Platz

Mobil: +49 (0) 174 - 7474772
E- Mail: info@city-snack-dresden.de

Wir nehmen Ihre Anfragen gern telefonisch unter
+49 (0) 174 - 7474772 oder per E-Mail unter info@

city-snack-dresden.de entgegen.

Weitere Informationen erhalten Sie unter:

www.city-snack-dresden.de

Wir freuen uns auf lhre Anfrage!

Inhaber: Marek Szitai

www.city-snack-dresden.de



Herzlich Willkommen

Neben unserem Imbiss am Standort Prager Straf3e 2a
am Wiener Platz Dresden sind wir Ihr Ansprech-
partner fur Streetfood- und Fingerfood-Catering in

Dresden.

Mit unseren Angeboten sorgen wir fur besondere
kulinarische Momente, um |hr Event zu einem
unvergesslichen Erlebnis zu machen. Wir sind fur
Sie ein professioneller Partner und organisieren mit
viel Leidenschaft und Kompetenz aus mehr als
20 Jahren Erfahrung Caterings ganz individuell auf

Ihre Wlnsche zugeschnitten.

Unser Streetfood-Angebot und unsere Fingerfood-
Buffets sind perfekt fur diverse geschaftliche und
private Anlasse, wie zum Beispiel Firmenevents und
Tagungspausen, Sommer- und Hoffeste, Eroffnun-
gen und Jubilaen, Familienfeiern, Polterabende und
Richtfeste von 10 bis 500 Personen geeignet. Wir
sind dabei wetterunabhangig und finden fur jeden
Anlass genau das richtige Konzept fur Sie. Ob Emp-
fang, Prasentation oder Familienfeier, wir unterstut-
zen Sie selbstverstandlich gemeinsam mit unseren
bewahrten Partnern hinsichtlich Dekoration, Equip-
ment, Technik, Personal und Entertainment. Zudem

bevorzugen wir regionale Lieferanten.

Pﬂggw—’/mbissmbd

Das Piaggio ist ein mobiler Imbisswagen und nach
einer kurzen Aufbauzeit sofort einsatzbereit. Das Im-
bissmobil eignet sich hervorragend als Grillstation
fur Events und kann ebenso als rollende Pfannku-
chenbackerei fur sife und herzhafte Miniplinsen

dienen.

Technische Angaben und
Einsatzbedingungen:

Lange: 2,35 m (H6he: 2,10 m)
Breite: 1,25 m

Platzbedarf: ca. 4-6 gm
Stromanschluss: 230 V/ 16 A

Auf- und Abbauzeit: jeweils ca. 60 min

Das Verkaufsmobil ist regensicher.

Folgendes Equipment wird bereitgestellt:

»  Piaggio-Verkaufswagen, Zubereitung und
Betreuung vor Ort, Zutaten fur die Speisen
»  Stehtische, Kichenequipment, Einweggeschirr,

Besteck, Servietten, Mullstander, nach Absprache

Bei Caterings stellen wir zudem Personal, Buffet-
strecke, Stehtische und Biertischgarnituren sowie

nach Wunsch Tischwasche und Tischdekoration.

Gern wird das Imbissmobil als Grillcatering fur
berufliche oder private Anlasse, wie Sommerfeste,
Einweihungen, Hof- oder Richtfeste und auch private

Geburtstage gebucht.

Ein umfassendes Getrankeangebot an alkoholfreien
und alkoholischen Kalt- und Warmgetranken sowie

Kaffeespezialitaten rundet das Angebot ab.

»  Einsatz des Piaggio als Imbisswagen mit
Grillspezialitaten

»  Einsatz des Piaggio als Grillstation in
Kombination mit einem Buffet

» Einsatz als Dessertstation mit

Minipalatschinken

Catering

e

Wir bieten Ihnen zur Anlieferung oder als Komplett-
catering Fingerfood-Buffets und Snackpausen flur

bis zu 400 Personen.

Im Fingerfood-Bereich haben wir uns auf das
Angebot kalter Happchen und mannigfaltiger
Variationen von Canapés und Schnittchen spezi-
alisiert. Hinzu kommen Geback, Desserts, Getran-
ke und Kaffeespezialitaten. Kombinierbar ist das
Angebot mit herzhaften Suppen oder rustikalen
Spezialitaten wie hausgemachtem Gulasch mit

Knoédeln.

Weiterhin wird das Fingerfood gern in Kombination
mit dem Piaggio-Imbissmobil gebucht, aus wel-
chem wahlweise Currywurst mit Pommes, Thurin-
ger Rostbratwurst oder stBe Minipalatschinken in

vielen Varianten gereicht werden.

Unsere Angebote berlcksichtigen auch die Wun-
sche von Vegetariern, Veganern und Gasten mit
Unvertraglichkeiten, es werden u. a. verschiedene

glutenfreie Produkte angeboten.

Gern beraten wir Sie dazu!



